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Kotleciki schabowe z opiekanymi ziemniakami i warzywami.
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Eskalopki wieprzowe z sosem grzybowym ,podane z ziemniakami opiekanymi i
warzywami.
DANI A GOR't CE L1
turek z jajkiem i kiedgbasN

Royal Baltic, 7€70 Ustkaul. Wczasowa 26, Tel. +48 59 81 55 281, Fax +48 59 81 55 283, recepcja@royal-baltic.pl, www.royal-baltic.pl




ROYAL BALTIC

Propozycia3 -240 z43d/ osoba

DANI A ZI MNE W STOGY LUB BUFET

50 Slo S8 wild Z%Ginly L praidealin vz [iCResml ¢ R (F Vil 0%z

IR0 OS2 WT Y D g d¥ 750, N C Nz Rigd= akr®e thic .l #e
S§ledzik w trzech sosach dekorowanly
Tonato vitello z soczystej piersi kurczaka podane na musie pomidorowym.
VY (D™ A 0 7S S I Ol I 57 pa@ srzdigie U2 Wl 1, s piod
Pol ndwi czki wieprzowe nadziewane Sl iwami, |p
Terrina zryb s godkowodnych

a7 Vi wia Yy Sz el N1 7 AL T 7 a0 e K [T 1S
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opiekanymi i pikantnym sosem pomidorowym.
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Eskalopki wieprzowe z sosem grzybowym ,podane z ziemniakami opiekanymi i
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Pokoje Royal Baltic
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